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当⽇の市場の動向に応じまして、⾷材が変更となる場合がございます。恐れ⼊りますが、予めご容赦賜りますよう�

お願い申し上げます。浅⽥のお⽶は国産⽶です。＊ご精算時に別途サービス料（10％）加算させていただきます。�
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